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KAMADO

Horno de barro + Parrilla + Ahumadero

El kamado es un horno cerdmico de origen japonés (de
uso de 1700 afios atras), alimentado por carbén y dotado
de una peculiar forma ovoide que constituye uno de sus
rasgos mas singulares y una de las claves que se
esconden detras de su magnifico rendimiento, su
eficiencia y su enorme versatilidad, que permite a los
kamados cocinar a temperaturas muy elevadas o a
temperaturas muy bajas durante un gran numero de
horas con una misma carga de carbén, asar, hornear,
guisar, rostizar o ahumar ofreciendo unos resultados
inigualables.

Con termémetro
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Acero inoxidable
494mm

Kamado abre un nuevo
horizonte gastronomico,
facily gourmeten la
comodidad de tu casa

Versatil
Muiltiples opciones:

Asar + Ahumar + Hornear
+ Wok + Spiedo

Diseno eficiente que
permite cocinar hasta 12
horas con 1.3 kg de
carboén.

Capacidad



El kamado es un horno ceramico de origen japonés (de
uso de 1700 afios atrds), alimentado por carbén y dotado
de una peculiar forma ovoide que constituye uno de sus
rasgos mas singulares y una de las claves que se
esconden detras de su magnifico rendimiento, su
eficiencia y su enorme versatilidad, que permite a los
kamados cocinar a temperaturas muy elevadas o a
temperaturas muy bajas durante un gran nimero de
horas con una misma carga de carbén, asar, hornear,
guisar, rostizar o ahumar ofreciendo unos resultados
g o v E_ inigualables.
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Inspirador

Kamado abre un nuevo
horizonte gastréonomico,
facil y gourmet en la
comodidad de tu casa

Muiltiples opciones:

Asar + Ahumar + Hornear
+ Wok + Spiedo

Disefio eficiente que
permite cocinar hasta 12
horas con 1.3 kg de
carbon.

Capacidad
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CRECIENDO JUNTOS

Estante laterales:
Bamboo
274x400x15mm

facil y gourmet en la
comodidad de tu casa

Muiltiples opciones:

Asar + Ahumar + Hornear
+ Wok + Spiedo
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Ecolégico

Disefio eficiente que
permite cocinar hasta 12
horas con 1.3 kg de
carbon.

Capacidad

5a8p 2.5Kg aprox
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CREC’ENDO_,UNTOS Horno de barro + Parrilla + Ahumadero

El kamado es un horno cerdmico de origen japonés (de

uso de 1700 afios atrds), alimentado por carbén y dotado
de una peculiar forma ovoide que constituye uno de sus
rasgos mas singulares y una de las claves que se
esconden detras de su magnifico rendimiento, su
eficiencia y su enorme versatilidad, que permite a los
kamados cocinar a temperaturas muy elevadas o a
temperaturas muy bajas durante un gran numero de
horas con una misma carga de carbén, asar, hornear,
guisar, rostizar o ahumar ofreciendo unos resultados
inigualables.

Con termémetro

Kamado abre un nuevo
horizonte gastréonomico,
facil y gourmet en la
comodidad de tu casa

Muiltiples opciones:

Asar + Ahumar + Hornear
+ Wok + Spiedo

~ Cupula y cuerpos
: Céramd%zﬁmm e Disefio eficiente que
: v SR Ed s permite cocinar hasta 12
e F7A horas con 1.3 kg de
carbén.
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